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ПРОДАЮТ:
СВИНИНУ. Доставка. (230 руб. за кг). Тел. 8-906-951-64-01.
ПРИЦЕП легковой, новый. Тел. 8-913-800-66-64.
ДРОВА чурками. Тел. 8-960-971-37-19.
СЕНО. Тел. 8-909-549-09-09.
3-КОМ. КВАРТИРУ (64м2) в брусовом двухквартир-

нике. Недорого. Тел. 8-913-844-76-82.
КВАРТИРУ S-40м2, в Богословке. Есть земельный

участок. Тел. 8-953-927-74-80.
ДВИГАТЕЛИ Д-243, Д-245 с КПП. Тел. 8-913-824-

48-38.
ПОРОСЯТ (1 мес., 2500 руб., Берлинка). Возможна

доставка. Тел. 8-961-892-38-02.
МЯСО КРОЛИКОВ (350 руб. за кг). Тел. 8-962-784-

54-51.
2-ком. благоустр. КВАРТИРУ. Тел. 8-953-925-44-95.
НОРКОВУЮ ШУБУ в пол (р-р 44, цельная), недо-

рого. Тел. 8-913-887-84-05.
2-КОМ. КВАРТИРУ в деревянном двухэтажном

доме (вода, слив, баня). Тел. 8-923-432-13-88.
МЯГКУЮ МЕБЕЛЬ - угловой диван+кресло-кро-

вать. Тел. 8-923-409-98-22.
3-ком. благоустр. КВАРТИРУ в центре. Тел. 8-923-

424-17-38.
ЩЕНКОВ той-терьера (3500 руб.). Тел. 8-913-803-

18-99.
СЕНО. Тел. 8-923-407-61-91.
“ТОЙОТУ КОРОНУ” (1993 г/в). Тел. 8-983-344-17-21.
СВИНИНУ (230 руб.за кг). Доставка. Тел. 8-962-783-

57-05.

РАЗНОЕ:

Поздравляем с юбилейным днем рождения
МАЛЬЦЕВА ИВАНА АЛЕКСАНДРОВИЧА!

От всей души тебе желаем
Большого счастья и добра,
Желаем то, о чем мечтаешь,
О чем ты думаешь всегда!

Жена и дети.

Поздравляем с юбилеем ПОЛЬСКУЮ ГАЛИ-
НУ НИКОЛАЕВНУ!

Бабушка, мамочка, твой  отмечаем
Мы праздник большой - юбилей!
От всей души мы тебя поздравляем,
Подарки прими от детей.
Мамочка, бабушка милая наша,
Счастлива будь, весела,
Пусть твоя жизнь будет ярче и краше,
Пусть будет в ней больше тепла!

Сын, сноха, внучки, сваты.

Поздравляем с юбилеем нашу любимую МАНЕ-
ЕВУ ОЛЬГУ ВАСИЛЬЕВНУ!

Желаем тебе здоровья и всего толь-
ко самого хорошего!

Твои родители,  муж, Антон,
Александр

     и София.

Поздравляем с 65-летним юбилеем  уважаемую
ШЕРШНЕВУ ЗИНАИДУ СЕМЁНОВНУ!

От юбилеев не уйти,
Они настигнут каждого, как птицы.
Но главное - сквозь годы пронести
Тепло души, сердечности частицу!
Желаем тебе крепкого здоровья, улыбок, солн-

ца и тепла!
Семья А.А. и Т.И.Савченко.

ОТДАМ В ДОБРЫЕ РУКИ СИМПАТИЧ-
НЫХ КОТЯТ ОТ КРАСИВОЙ КОШКИ. Тел. 8-
952-179-56-87.

ОТДАМ В ХОРОШИЕ РУКИ ЩЕНКОВ
ЛАЙКИ. Тел. 8-952-681-45-86.

ОТДАМ ВЗРОСЛЫЕ ПАМПЕРСЫ. Тел. 8-
903-95-111-22.

МЕНЯЮТ 3-КОМ. КВАРТИРУ в брусовом
двухквартирнике (есть все) НА 2-КОМ. БЛАГО-
УСТРОЕННУЮ. Тел. 8-962-785-62-42.

В МАШИНЕ ТАКСИ НАЙДЕНЫ
ЭЛЕКТРОННЫЕ КЛЮЧИ, предполо-
жительно от магазина. Обращаться в так-
си “Максим”, тел. 21-029.

Поздравляем с юбилейным днем рождения до-
рогую маму, бабушку, прабабушку ИЛЬИНУ МА-
РИЮ ГРИГОРЬЕВНУ!

Спасибо, родная, что есть ты у нас,
Что видим и слышим тебя каждый час,
За добрую душу и теплое слово,
За то, что не видели в жизни плохого,
Спасибо тебе, наш родной человек,
Желаем здоровья на долгий твой век!

Дети, внуки, правнуки.

Поздравляем с юбилейным днем рождения
ЖЕНТИМЕРА ВАЛЕРИЯ АЛЕКСЕЕВИЧА!

Сильный возраст - шестьдесят!
Мудрость, опыт, твердый взгляд.
Много жизненных побед
И счастливых, долгих лет!
Шестьдесят - не юбилей,
Юбилееще, скорей.
Твой триумф, но не конец,
С торжеством тебя, муж, дед, отец!
Поздравлений в этот день
Тебе было, чтоб не лень
Принимать и принимать
И подарки получать!

Жена, тёща, дети, внуки.

Уважаемая ОЛЬГА ИВАНОВНА ЧЕЛЯДИ-
НОВА, поздравляем Вас с юбилейным
днем рождения!

Желаем Вам крепкого сибирского
здоровья, удачи и всех земных благ!

Соседи по подъезду дома №25,
 ул.Чапаева. ОПТИКА (г.Томск)

 18 января с 8 до 11 часов в  Зырянской ЦРБ (возле
рентгенкабинета, 2-й этаж) продажа готовых очков, прием
заказов на изготовление очков любой сложности. Тел. 8-962-
778-14-43.

Имеются противопоказания.
Необходима консультация специалиста. реклама

16,17 и 18 января -
ликвидация товара по низким

ценам!
Магазин “Шанс” (территория рынка).
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Дрова чурками, колотые, горбыль сосно-
вый. Недорого. Тел. 8-905-089-14-85.

Дрова  березовые чурками (уклад, ГАЗ-53).
Тел. 8-923-427-39-29.

реклама

ООО “Томскмастер”

Отделка панелями ПВХ, МДФ санузлов, ко-
ридоров, кухонь. Богатый ассортимент.

Двери входные и межкомнатные.
   Натяжные потолки.
       Внутренняя отделка под ключ.
Песионерам скидка 10%. Тел.8-913-857-90-34.
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Уважаемые жители Зырянского района!
На официальном сайте Администрации Том-

ской области (https://tomsk.gov.ru/
questionnaires/front) в разделе Открытый реги-
он - Опрос населения размещена анкета для про-
ведения опросов населения об эффективности
деятельности руководителей  органов местного
самоуправления.

Советуем приготовить

Пельмени с грибами
Для начинки потребуется:  яйцо куриное (3 шт. для

теста+10 шт. для начинки) - 13 шт., вода - 250 мл, мука
пшеничная, грибы (сушеные) - 300 г, лук репчатый - 3-4
шт., лист лавровый, перец черный, соль, масло сливочное
(для жарки).

Приготовление:
Лук мелко режем. Обжариваем несколько минут на рас-

каленной сковороде. Добавляем специи. Через пару ми-
нут добавляем к луку грибы и жарим на среднем огне до
готовности лука. Грибной фарш остужаем. Яйца режем
мелкими кубиками и смешиваем с грибным фаршем.

Замешиваем тесто. В яйца вливаем воду, растираем
руками, чтобы разошлись желтки. Постепенно всыпая муку,
замешиваем тугое тесто. Пельмени отвариваем в воде с
лавровым листом, солью и вашими любимыми специями.

Бесподобно вкусненькие горячие
со сметаной!

Пельмени рыбные
Для теста потребуется сметана - 3 ст. л., мука пшенич-

ная - 3 стакана, вода (кипяток) - 1 стакан, масло сливочное
- 3 ст. л., соль (по вкусу).

 Для фарша: сало - 250 г,  лук репчатый -1 шт., филе
рыбное -1,5 кг, вода - 0,5 стакана.

Приготовление теста: кладем в миску 3 ст. ложки сме-
таны, сверху насыпаем 3 ст. муки. В кружку добавляем 3
столовые ложки сливочного масла и заливаем 1 стаканом ки-
пятка. Как только масло растворится, вливаем в миску с му-
кой. Месим тесто, периодически подсыпая небольшое коли-
чество муки, до состояния отлипания от рук.

Делаем фарш.
Прокручиваем на мясорубке филе рыбы (щука, судак,

сом), лук, сало. Солим по вкусу. Вымешиваем фарш, пе-
риодически добавляя воду.

Украшаем зеленью и подаем со сметаной.
Очень вкусно!

 График
приема граждан

руководящим составом ОМВД
России по Зырянскому району

в  феврале  2017 года

Начальник ОМВД России по
Зырянскому району Нечаев Вла-
дислав Владимирович - 4 февраля
с 11 до 13.00, 6,13,20,27 февраля  - с
16 до 20.00. Тел. 22-402.

Врио начальника УУП и ПДН
ОМВД Кущ Роман Александро-
вич - 13 и 20 февраля с 17 до 19.00.
Тел. 22-587.

Зам. начальника ОМВД - на-
чальник СО Зуевич Наталья
Сергеевна - 2,9,16 и 23 февраля - с
16 до 20.00. Тел. 22-597.

Врио начальника ОГИБДД Саф-
ронов Андрей Валерьевич  - 3,10,17
и 24 февраля с 15 до 18.00. Тел. 22-690.

Магазин “Элегант”
ПОСТУПЛЕНИЕ МУЖСКИХ СОРОЧЕК,

ДЖЕМПЕРОВ.
Магазин “Успех”, крыльцо №2.

реклама

СКИНУ СНЕГ С КРЫШИ.
ЗАБОЙ СКОТА. РАСКОЛЮ И СЛОЖУ

ДРОВА. Тел. 8-953-922-27-71. реклама

15 ЯНВАРЯ день
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Погода в Зырянском районе

16 ЯНВАРЯ

17 ЯНВАРЯ


